CRONACA FIRENZE

LA NAZIONE DOMENICA 10 MARZO 2013

ANCORA due giorni da dedicare
al piacere del cibo, alle novita e alle
specilita di Taste, che fino a doma-
ni continua a invadere la citt di
profumi e sapori. Il calendario ¢ an-
coraricco di eventi. Si parte con gli
oggetti legati alla cucina come le
magliette decorate con inchiostro a
base di spezie e verdure (Altriluo-
ghi), poi si passa alle prelibatezze
di nicchia, tra cui prodotti col Cap-
pero di Pantelleria, dolci del labora-
torio artigianale di pasticceria del
carcere Due Palazzi di Padova, pre-
libatezze siciliane, pasta e birra arti-
gianale, il lampredotto in zimino e
la ribollita in barattolo (Casa di Cac-
cia). Il viaggio prosegue con le pro-
poste a base di lumaca della Canta-
lupo Lumache, azienda nata nel
2012 per comercializzare le ricette
di Cantalupo di Bevagna, dove
ogni anno si svolge la sagra della lu-
maca e in 10 giorni ne vengono con-
sumati 80 quintali. A questa edizio-
ne c’8 un focus sulla Spagna con il
prosciutto Pata Negra (Joselito), le
acciughe (8an Filippo) e le conser-
ve ittiche (Conservas del Camba-
dos). Oggi & previsto un incontro

con esperti in pizza. All’ottava edi-
zione di Taste in corso alla ex Leo-
polda partecipano 283 espositori,
3300 buyer e tanto pubblico. In ve-
trina le eccellenze del made in
Italy, le nuove tendenze del gusto,
il design nel mondo del cibo, e il li-
festyle legato alla cucina.

Ideata dal ‘gastronauta’ Davide Pa-
olini insieme a Pitti Immagine, la

CONSORZIO
Olio di qualita:
quante idee

L’OLIO Toscano Igp sul
pane, ma non solo. Il
Consorzio si & affidato alla
creativita di due nomi
conosciuti in citta: Marco
Stabile e Alessandro
Frassica. Sperimentazioni

in neme del gusto
d’eccellenza anche da “Re
Gelato” di Toni Cafarelli.

manifestazione propone una tappa
al Caffe Gilli, che presenta il suo
dolce tipico, reinterpretandolo: tre
strati di wafer croccante abbraccia-
no un tenero gianduia con pralina-
to di nocciole. Mentre in via dei
Serragli, il mercato alimentare a
km zero Ortobello offre la possibili-
ta di acquistare prodotti locali ven-

LA CURIOSITA NEL MUSEO MARINI

Se l'extravergine finisce sulla tela
Le opere d’arte dello chef Marco Stabile

L’OLIO sposa I'arte contemporanea e da vita a sapori e
accostamenti inediti quanto gustosi. Nell’ambito dell’ottava
edizione del Salone Taste, il Frantoio di Santa Tea ha
organizzato all’interno del Museo Marini nell’ex chiesa di San
Pancrazio un’originale degustazione dal titolo «Olio su tela».
Partendo dall’extravergine di Santa Tea, lo chef Marco Stabile si
& ispirato a sei artisti esposti nel museo nella mostra «The player»
oltre alle opere del pittore fiorentino Alberto Parigi, realizzando
altrettanti piatti, riprodotti in miniatura per le degustazioni. In
questo contesto l’arte, intesa come creativita, come cura delle
materie prime e dei dettagli, ha abbracciato 'ambito
gastronomico e P'olio extra vergine di oliva, che per un sera &
diventato opera d’arte, da gustare e apprezzare nella sua
complessita organolettica. Sono nati cosi, tra gli altri le
cappesante marinale al lime con sabbia di nocciola, la crema di
patate all’olio con pomodori ed erbe in polvere, o ancora il foie

gras e yogurt con polvere di liquirizia e olio.

Taste, non soltanto questione di gusti

Eccellenze gastronomiche all’ex Leopolda e in altri luoghi cult del centro e d’Oltramo

duti direttamente dai coltivatori

nel cortile della bottega-laborato-
OthI bA PRESENTAZMNE rio di Riccardo Barthel. Si puo gira-
Firenze su misura re tra i banchi di verdure, latte, uo-
f va, carne e altri prodotti freschi, ci-
Ecco la nuova gl.“da mentandosi nell’arte di far la spesa
e portando in tavola saperi e sapori
LA CASA editrice Gruppo della tradizione. «Uova di cioccola-
Editoriale lancia in to mon amour ¢ il titolo della pro-
collaborazione con Taste, posta di Obika Mozzarella Bar in
«Foali) sdh%ingl k?uid;», terzo
tasse collana di successo
«Firenze su misuray. dopo 0GGI E DOMANI
L %";W ;’4 "lwdah na Profumi e sapori:
ikt P‘;;s;‘n",‘j'm', 0 il calendario & ancora
Davide Paolmz, oggr i alle 11.30 ricco di eventi
a ‘Taste’ alla of
Parteczpano al di attito Annie - ! 1 ’
Feolde di Enoteca Pmchwm via Tornabuoni, che ospita un’espo-
Vito Mollica del Palagio 2 sizione di creazioni di cioccolato ar-
Marco Stabile dell’Ora & Aruz, tigianale, uova decorate a mano e al-
Agostino Paletto vice direttore tre sfiziosta. Partecipano i migliori
di Pitti Immagine, gli editori maestri cioccolatai del belpaese.
Matteo Parigi Bini e Alex Per I’elenco completo degli appun-

Vittorio Lana. Sponsor
dell’iniziativa editoriale
Chiantibanca, l'azienda Cecchi
¢ le cucine Officine Gullo.

tamenti www.pittimmagine.com/
corporate/fairs/taste/fdt.html

Ieri inoltre proclamanto il vincito-
re del concorso King of Catering:
La Fenice di Faenza.



